Auhof Starter Brett fir 2-3 Personen 24,80
Antipasti Gemise, Pinzgauer Speck & Kase, Brot (4,79,10)
L0 Hirschcarpaccio 17,80

mit Moosbeervinaigrette und Haselniisse Piemont DOP(8,9)

Beef Tartare
mit Butter und Toast (4,79,11)

16,80
24,80

Vorspeise
Hauptspeise

kleiner gemischter Salat@ 5,90
knackige Blattsalat, Tomaten, Gurken,
Paprika, Balsamico-Hausdressing (9,11

Pinzgauer Speck
auf der Berkel im Lokal geschnitten (4,7,8,12)

18,80

Knoblauchbaguette mit Speck 8,80
Wurzelbrot, Knoblauchbutter & Speck 4,7,9)

Knoblauchbrot @ 5,90
Wurzelbaguette mit Knoblauchbutter & Parmesan 4,7)

Burrata @

mit Tomaten-Ruccola-Pesto (7)

Gegrillte Melone

mit Schafskase und sommerlichen Blattsalaten (79,10)

14,90

16,80

Genuss ist eine Frage der Phantasie,
oder des Ortes!
Stenlich Wiltkommen im Aukop!

48 Rinderbouillon
mit Kaspressknodel (1,4,7,10) 7,90

mit Krduterfrittaten (1,4,7,10) 5,90

— Auhof Slebnisd —
DIENSTAG ab 18 Uhr:
Spaghetti Aglio Olio
im Parmesanlaib am Tisch zubereitet

FREITAG ab 18 Uhr:

[y

i Rindfleisch Ripperl
Beef Short Ribs mit Kartoffelpuree & Dip
SONNTAG MITTAG ab 12 Uhr:

Schweinsbraten aus der Rein
mit Knddel & Speck-Krautsalat

21,90

2290

16,50

Donneviog Rukelog!

Wir kochen fiir Sie taglich ab 11:30 Uhr
Durchgehend warme Kiiche.

RESTAURANT |

Kartoffel-Vogerlsalat
mit Backhendlstreifen (1,4,8,9,11)

Grofer gemischter Salat @
knackige Blattsalat, Tomaten, Gurken,
Paprika, Balsamico-Hausdressing (9,11)

Wiener Schnitzel
vom Schwein mit Pommes frites (1,4)
vom Kalb mit Kartoffelsalat (1,4,9,11)

Handgedrehte Spinatknddel @
mit brauner Butter, Parmesanspéne (1,4,7,9)

Salzburger Bratwurst
mit Kartoffelptiree & Sauerkraut (4,7,11)

Gerostete Knodel @
mit Ei, Blattsalate & Schnittlauch (1,479

Leoganger Lachsforelle
Lachsforellenfilet mit italienischem Gemdise (4,7.9)

Forelle im Ganzen gebraten
mit Petersilienkartoffel & Salat (3,4,79,11)

Kartoffel-Gemusegrostl

mit frischem Gemlise & Salat (9)

Spaghetti Eierschwammerl @
mit Schwammerl-Rahmsauce (1,4,7)
W Boef Tagliata

180g Rosa gebratene Beriedscheiben vom Rauriser Rind,
Rucola, Olivendl & Parmsanspéne (7,9)

K&K Hofgulasch
vom heimischen Rind mit Butterspétzle (1,4,7,10)

“ii“ Auhof Burger aus 100% Rauriser Rindfleisch
mit Speck, Butterkase und Salat (1,4,79,11,12)

Y84 Pinzgauer Kasnocken
mit kleinem Salat (1,4,79)

Ceasar Salat
mit Knoblauch - Parmesandressing & CroGtons (1,3,4,7,9)

o
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KONDITOREI

19,90

25,90

16,90

17,80

15,90

24,90

27,80

16,80

19,80

22,80

18,80

18,80

16,90

14,90
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SUITEN & APARTMENTS

Kalbsleber 22,90
mit getrockneten Apfeln, Kartoffelpiiree und Speck ,7,9)
Wi Entrecote vom Rauriser Rind 29,80
30 Tage am Knochen gereift, Krauterbutter und Salat (1,9,11)
4l 7 viebelrostbraten 26,90
aus der Beiried mit Bratkartoffeln & Speckbohnen (7,10,11)
4l T_Bone Steak vom Rauriser Rind
30 Tage am Knochen gereift
vom Grill, Dipsaucen & Salat (1,9,11)

600 - 7009 68,00
Flammkuchen Roter Feta 15,80
mit Schafskdse und Vogerlsalat (1,4,7)
Flammkuchen Speck 15,80
mit Speckwiirfel, Zwiebel und Schmand (1,4,7,11)
Flammkuchen Burrata 17,80
mit Burrata Kédse & Rucolapesto (1,4,7)

piin dieHleinen

Kinder Wiener Schnitzel 10,80
mit Pommes (1,4,7)
Kinderspaghetti @ 8,80
mit hausgemachter Tomatensauce (1,4,9)
Mini Rostbratwdirstel 8,80
mit Kartoffelpiree 4,7)
Mini Flammkuchen @ 8,80
mit Tomatensauce & Kase (1,4,7,9)
Frankfurter Wrstel 6,20

mit Brot 4,9)

Slowsgemachien Huchen

aus der Auhof-Konditorei,
tGalich birch oeback
und natiirlich auech zwm Tlfinefunen!

alihof:

derauhof.af

5710 KAPRUN
www.derauhof.at

@

R oy
e Region

Schwammerlcremesuppe (1,7) 8,80
Gerostete Eierschwammerl @ 18,80
auf Blattsalat (1,479

Schwammerlrahmsauce 19,80
mit Serviettenknodel (1,4,7)

Kalbsschnitzel Natur 26,80
mit Schwammerlsauce und Butterspétzle (1,4,7,9)
Spaghetti Eierschwammerl 19,80
mit Sahnesauce (4,7,9)

Schwammerlomelett @ 16,80

mit Salat (1,7,9)
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CONDITOR EIS
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Fleuwsgemachies Sis

Die Zubereitung sowie die Produktion
sind nachhaltig! 100% der Zutaten wer-
den lokal bezogen. Wir verzichten auf jefg—
liche kinstliche Aromen und Zusatzstoffe.
Alle  Milchprodukte liefert uns die
Pinzgau Milch. Fragen Sie nach der Eiskarte!

3
Unser Tip:
Sacher NOWI 9,20
Vanille-Schokolade-Marille-Sacherschnitte-Sahne

AMAGASTROSIEGEL

Lebensmittel mit dsterreichischer Qualitat

Spargel
Rind & Schwein

Theuringer, Raasdorf
W Rathgeb & Ablinger

Fische Grundner Leogang
Speck Metzgerei Tauernlamm, Taxenbach
Gemise LGV, Marchfeld

Milchprodukte
Eier Freilandhaltung

Wi Pinzgau Milch

wg  Salzburger Landei Annaberg

Allergene: Die EU-Informations-Verordnung Nr. 1169/2011 verpflichtet uns 14 Hauptallergene zu deklarieren. Sie finden neben jedem Gericht die Nummern der Zutaten, welche Allergien hervorrufen kénnen:
1 Eier - 2 Erdnisse - 3 Fisch - 4 glutenhaltiges Getreide - 5 Krebstiere - 6 Lupinien - 7 Milch - 8 Schalenfriichte - 9 Schwefeldioxid und Sulfite - 10 Sellerie - 11 Senf - 12 Sesasmsamen - 13 Soja - 14 Weichtiere (Mollusken)



